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FUNDACION PARA LA INNOVACION AGRARIA

Nombre de iniciativa @

Rescate patrimonial y puesta en valor de la produccion
artesanal de arrope y harina derivados del fruto de chafar, en la
localidad de San Pedro y Piedra Colgada, Comuna de Copiap6,
Region de Atacama.

Objetivo general

Rescatar y valorar los elementos constitutivos del patrimonio
alimentario del fruto de chanar, producido en las localidades
de San Pedro y Piedra Colgada, comuna de Copiap0, Region de
Atacama.

Objetivos especificos

@ Rescatar el conocimiento tradicional del patrimonio
alimentario referido al uso y proceso productivo del arropey la
harina de Chafar en las localidades en estudio.

© Caracterizar y valorar el recurso actual del chafiar en términos
de productividad agronémica, atributos fisico-nutricionales de
frutos, arrope y harina de chafar, en la comuna de Copiap6.

© Generar un modelo de negocio que considere una estrategia
comercial y marketing de los productos derivados del chanar,
estipulados como patrimonio alimentario.

O Proponer una estrategia de transferencia tecnologica del
conocimiento tradicional del patrimonio alimentario, referido al
uso y procesos productivos del arrope y harina de chafar, para las
comunidades y familias de la comuna de Copiapbd.

Resumen

En esta propuesta seran valorizados el arrope y la harina de
chafar, productos derivados de los frutos del arbol homénimo
que ha sido parte importante en la dieta de los pueblos indigenas
del norte de Chile. Para alcanzar los objetivos del proyecto se
usaran metodologias cuantitativas y cualitativas con enfoque
SIAL ( Sistemas Agroalimentarios Localizados). Los resultados
esperados son la elaboracion de documentos técnicos, cientificos
y divulgativos sobre: los elementos tangibles e intangibles del
fruto; la disponibilidad de materia prima para su elaboracion; un
protocolo de Buenas Practicas Agricolas para la produccion del
arropey la harina; y talleres de difusion de los resultados. EL impacto
del proyecto permitira a los productores contar con informacion
cientifico-técnica, material divulgativo y estrategias para mejorar
el posicionamiento de sus productos y, eventualmente, mejorar sus
precios y acceso a mercados, valorizando sus frutos y productos
derivados, asi como el territorio en el cual se encuentra y produce.



