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TARAPACA

CONVOCATORIA REGIONAL 2017

PROYECTOS DE INNOVACION

“Agregando valor a los productos locales provenientes del sector
agrario, agroalimentario y forestal en la Regién de Tarapaca”

Propuestas admitidas

El siguiente es el listado de propuestas admitidas por FIA en el marco de la Convocatoria
Regional 2017 Proyectos de innovacion “Agregando valor a los productos locales
provenientes del sector agrario, agroalimentario y forestal en la Regién de Tarapaca”. La
publicacién de este listado no implica la seleccién de propuestas.

cODIGO NOMBRE DE LA PROPUESTA EJECUTOR

El Capuli: Una especie fruticola que cambiara la

agricultura de la Quebrada de Tarapaca Uriivessidad Aire Prat

PYT-2017-0793

Produccion de jugo y harina de zanahoria cien por
ciento natural como una fuente de nutrientes sin
aditivos para abordar el mercado de los alimentos
saludables en la Region de Tarapaca

PYT-2017-0795 Universidad Arturo Prat

Agregaciéon de valor a la quinua altiplanica de la
localidad de Cancosa de la comuna de Pica, | Centro Regional de
PYT-2017-0796 | mediante la mejora del proceso de desaponificacion | Estudios en Alimentos
y el desarrollo de leche de quina con propiedades | Saludables

saludables

Centro Regional de
Estudios en Alimentos
Saludables

Agregacién de valor a la quinua altiplanica de

PYT-2017-0797 Colchane mediante el desarrollo de snack saludable
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PYT-2017-0798

Desarrollo de un proceso aplicado a la obtencion de
productos en polvo en base de fruta 100 por ciento
natural: Agregacion de valor al patrimonio fruticola
del Oasis de Pica

Agroindustia Nancy
Nedda Guzméan Galvez
EIRL

PYT-2017-0799

Adecuacién de las cascaras de limén de Pica para
fomentar el desarrollo sustentable de bebidas
saludables de alto valor agregado

Fabrica de Vinos,
Espumantes, Cervezas
y Afines, Luis Claudio
Soto Humeres EIRL

PYT-2017-0800

Innovacioén tecnoldgica de cosecha-postcosecha del
cultivo de quinua y elaboraciéon de subproducto de
postre tipo flan de QuinuaCoop

Cooperativa Agricola
Aymaré de Ancovinto,
Quinuacoop

PYT-2017-0801

Implementacion de un sistema de produccién
intensivo de melones verticales en la localidad de
Pintados, provincia de Tamarugal, Regiéon de
Tarapaca

Rodrigo Fernando
Blamey Cruz, Asesorias
y Servicios Integrales
EIRL

PYT-2017-0802

Agregando valor al cultivo de la tuna (Opuntia Ficus-
Indica), replicando y creando una nueva linea de
proceso en el manejo poscosecha para la obtencién
de confite a base de tuna en la Regién de Tarapaca,
localidad de La Tirana

Sociedad Agroindustial
y Comercializadora
Achachila Maga Ltda.

PYT-2017-0803

Agregacién de valor a productos agricolas de la
Comunidad Indigena Quechua de Quipisca mediante
el desarrollo de snacks saludables y productos
gourmet

Comunidad Indigena
Quechua de Quipisca

PYT-2017-0804

Desarrollo de un ingrediente en polvo a base de gel
de aloe vera del Oasis de Pica y aplicabilidad en
diferentes matrices alimentarias

Cynthia Anabalén Pérez
Planta Procesadora de
Aloe Vera Ltda.

PYT-2017-0805

Producciéon de melén en la Pampa del Tamarugal,
fuera de temporada, bajo ambiente controlado,
sustentado en energias renovables y sistemas
auténomos, con el propdsito de obtener un alto valor
agregado en la rentabilidad de su comercializacion

Eco Energia y Agua
Ltda.

PYT-2017-0806

Innovacién del tipo social-productiva en torno a la
articulacion de la oferta de leche de los ganaderos
de la Pampa del Tamarugal, para la produccién de
guesos de cabras con sabores regionales

Universidad Arturo Prat
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Desarrollo de un ingrediente alimentario en polvo a | Apicola Camila Paz

PYT-2017-0807 | ottir de miel de la Region Tarapaca Juantok Varela EIRL

Asociacién Indigena de

PYT-2017-0808 | Té frutos del Oasis Matilla Yatifi Uta

Produccion de leche en polvo con calidad nutricional
PYT-2017-0809 | desde la produccién lechera caprina de la provincia | Universidad Arturo Prat
del Tamarugal
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